
T A R T A L E T A  D E  L I M A  Y  L I M Ó N ,  C R U M B L E
D E  A V E L L A N A S  T O S T A D A S  Y  C H O C O L A T E
B L A N C O ,  T O F F E  D E  V A I N I L L A  S A L A D O  Y

C R E M A  D E  Q U E S O

Ingredientes: Instrucciones:

 1 .  Decora  e l  p lato  que hayas  e leg ido para  serv i r  e l  postre  con e l
tof fe  sa lado y  la  crema de queso .

2 .  Pon en e l  centro  e l  c í rcu lo  de masa quebrada y  corta  la  punta  de
la  manga paste lera  que cont iene la  crema de l ima y  l imón para
poder  repart i r  la  crema sobre  la  misma.  (Consejo :  puedes poner  un
punto de crema de l ima y  l imón en e l  p lato  y  sobre  é l   co locar  la
masa quebrada para  que no se  mueva) .

3 .  Espo lvorea  un  poco de ra l ladura  y  de crumble  enc ima de la
crema 

4 .  Co loca los  t rozos  pequeños de ge lat ina  de l imón ,  unos  punt i tos
de tof fe  sa lado y  de crema de queso y  una ho ja  de menta

5 .  Echa un poco más de crumble  por  e l  p lato  en  forma de l luv ia ,  los
cubos restantes  de ge lat ina  de l imón y  las  ho jas  de menta

Bon appét i t !

Masa quebrada 

Crema de l ima y  l imón 

Ra l ladura de c í t r icos 

Crumble de ave l lanas y  chocolate b lanco 

Gelat ina de l imón 

Toffe  de va in i l la  sa lado 

Crema de queso 

Menta
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