Ingredientes:

Masa quebrada

Crema de lima y limén

Ralladura de citricos

Crumble de avellanas y chocolate blanco
Gelatina de limén

Toffe de vainilla salado

Crema de queso

Menta

Instrucciones:

1. Decora el plato que hayas elegido para servir el postre con el
toffe salado y la crema de queso.

2. Pon en el centro el circulo de masa quebrada y corta la punta de
la manga pastelera que contiene la crema de lima y limén para
poder repartir la crema sobre la misma. (Consejo: puedes poner un
punto de crema de lima y limén en el plato y sobre él colocar la
masa quebrada para que no se mueva).

3. Espolvorea un poco de ralladura y de crumble encima de la
crema

4. Coloca los trozos pequefios de gelatina de limén, unos puntitos
de toffe salado y de crema de queso y una hoja de menta

5. Echa un poco méas de crumble por el plato en forma de lluvia, los
cubos restantes de gelatina de limén y las hojas de menta

Bon appétit!
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