Ingredientes:

Canelones Kung Pao
Salsa Kung Pao
Salsa de carne

Puntas de espérragos trigueros y setas

Instrucciones:

1. Precalienta el horno a 200 °C. Cuando ya esté caliente, mete los
canelones y hornéalos unos 15 0 20 minutos (o hasta que los veas
dorados).

2. Cuando falten 5 minutos para acabar el horneado, pon también
en el horno los esparragos y las setas para calentarlos.

3. Calienta un poco el jugo de carne (puedes hacerlo en el
microondas).

4. Saca los canelones del horno y con cuidado empléatalos

salseando con el jugo de carne, la salsa Kung Pao y decorando con
los cacahuetes troceados, los espérragos trigueros y las setas.

Bon appétit!
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